
Woche 10/2023 NÖN14 Stadt Horn Meine Region

PÄSENTATION

Mehr Slowfood für
das Waldviertel
Leader-Projekt soll Bewusstsein bei der Bevölkerung über die
Bedeutung von fair und lokal produzierten Lebensmitteln steigern.
VON EDUARD REININGER

HORN Im Seminarraum des
Öhlknechthofs präsentierten
Helmut Hundlinger von Slow
Food Waldviertel und Koopera-
tionspartner Gerhard Linhard
das Leader-Projekt „Slow Food
im Waldviertel“. Ziel des Pro-
jektes ist, das Bewusstsein bei
der Bevölkerung über die Be-
deutung von fair und lokal pro-
duzierten Lebensmitteln sowie
über die lokalen Lebensmittel-
produzenten im Waldviertel zu
verbessern.

Damit soll die Slow Food-
Initiative ausgeweitet werden.
Verbessert werden soll die Ver-
netzung von Landwirten und
Kunden. Man setze sich auch
dafür ein, die Slow Food-Philo-
sophie und die Produkte der
Lebensmittelhandwerker ver-
stärkt in Schulprojekte oder bei

Veranstaltungen zu präsentie-
ren, sagte Helmut Hundlinger,
Obmann von Slow Food Wald-

viertel. Erreichen wolle man ei-
ne Steigerung der regionalen
Wertschöpfung, die Erhaltung

der biologischen Vielfalt und
man wolle einen Beitrag zum
Klimaschutz durch Reduktion
langer Transportwege von Le-
bensmittel leisten.

Hundlinger und Linhard
stellten auch aktuelle Maßnah-
men vor. So wird etwa eine
neue Website „Slow Food
Waldviertel“ erstellt und es
läuft die „kulinarische Landver-
messung“ mit Fotos, Texten
und Interviews bei den teilneh-
menden Betrieben für die Web-
site. Dort soll es auch Kurzvi-
deos zu besonderen Rezepten
geben. Auch die Entwicklung
einer Slow Food-App für On-
line-Information und Kommu-
nikation ist geplant. Für alle
vier Leader-Regionen im Wald-
viertel ist zumindest ein „Markt
der Erde“ – wie es ihn in Horn
schon länger gibt – geplant.
Auch ein Workshop je Leader-
Region ist in Vorbereitung.

Angedacht wurde auch eine
Plattform mit Großhändlern für
die Vermarktung der Produkte
zu installieren, sagte Gerhard
Linhard. Verstärkt soll auch die
Partnerschaft mit der regiona-
len Gastronomie werden. „Ein-
mal im Monat sollte es ein Slow
Food-Gericht mit Zutaten aus
der Region geben, in dem kein
Convenience Food verarbeitet
werden soll“, erklärte Hundlin-
ger.

~ Helmut Hundlinger, Obmann Slow Food Waldviertel, und Gerhard Linhard
stellten im Öhlknechthof das Leader-Projekt „Slow Food im Waldviertel“ vor.
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IM LABOR 

Obst „geschüttelt“
Schüler der 7b-Klasse des Gymnasiums untersuchten
Vitaminanteil in Nahrungsmitteln und Getränken.

HORN Kürzlich besuchte die
Klasse 7b des Bundesgymnasi-
ums Horn mit ihrer Chemie-
professorin Eva Leister das mo-
lekularbiologische Mitmachla-
bor am Vienna Bio Center.

Das originalgetreue Labor
bot den Schülern die einmalige
Gelegenheit, in den Bereich
Forschung hinein zu schnup-
pern und eigenständig zu expe-
rimentieren. Durch das zum

Stoff passende Thema „Vita-
mincocktail“ konnten die Schü-
ler nicht nur die Theorie der Vi-
tamine auffrischen, sondern
auch diese Theorie in die Praxis
umsetzen. Im Kurs wurde ge-
schüttelt, titriert und auch UV-
Licht kam zum Einsatz, um die
Vitamine B1, B2 qualitativ und
das Vitamin C quantitativ in
Nahrungsmitteln und Geträn-
ken nachzuweisen.

~ Jakob Kornell, Oliver Koppensteiner und Alexandra Rauhofer (von links) übten
im Vienna BioCenter verschiedene chemische Analysemethoden.

Sophie Falk, Agnes Cracana, Christine Eder, Jasmin Fredj und Anna Knaim (von
links) analysierten den Vitamin C-Gehalt von Orangen.
Fotos: Bundesgymnasium Horn
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In Zypern
HORN Eine 32köpfige Gruppe aus dem

Pfarrverband im Horner Becken besuch-
te in den Semesterferien mit Pfarrer Al-
bert Groiß Zypern, sowohl den Süd- als
auch den Nordteil. Besonderes Augen-

merk wurden neben den antiken Stätten
und den berühmten Scheunendachkir-
chen im Trodoos-Gebirge dem Völker-

apostel Paulus und seinem Begleiter
Barnabas geschenkt.
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